
Orašcici (2)

Sastojci

Potrebno je:

200 goraha
200 gsuvog groža
200 gšecera u prahu
2jajeta
1 kašikaruma
200 gcokolade za kuvanje
150 gdžema od kajsija
1 limun

Priprema

U dublji sud sipati šecer u prahu pa dodati izdrobljene orahe i seckano suvo grože. Dodati 1 žumance i 1 jaje, 
rum, rendanu koru od limuna i sok od limuna. Sjediniti sve sastojke, formirati loptice velicine oraha i reati u 
tepsiju obloženu papirom za pecenje. Peci 15 minuta na 200 stepeni. Kolacice premazati džemom i zalepiti 
drugim. Svaki ''orašcic'' uvaljati u cokoladu (rastopljenoj na pari), kojoj dodati malo ulja. Reati na ciniju 
obloženu papirom a kad se ohladi i stegne cokolada, kolace staviti u papirne korpice.

Savet

težina: lako

za: 30 osoba

vreme pripreme: 40 min


