Lenja pita (4)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

250 gmasti

400+250 gSecera

2 manje Soljicemleka

600 gbrasna

1 pakovanj epraska za pecivo
2 kgjabuka

Priprema

Umutite 250 g masti sa 400 g Secera. Dodajte 2 celajgjetai 3 Zumanca, zatim mleko i brasno pomesano sa
praskom za pecivo.

Testo podelite nadvadela. Prvi deo stavite u pleh, pa preko narengjte jabuke (oko 2 kg). Padrugi deo i pecite.

3 belanca umutite dobro, pa dodgjite sipajuci u mlazu uspinovanih 250 g Secera. Premazite preko pecenog
kolacai ostavite u toploj rerni oko 10 minuta.

Savet



