ufteodjaja (2)

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

3 kasSikeprezla

mala kriskahleba

malo (da se potopi hleb)mleka
1 malicrni luk

1 vezamiroije

zacini:so i biber po ukusu

Priprema

5 jgjaskuvati natvrdo, ohladiti ih skroz. Hleb potopiti u mleku na kratko. Kad se jgja ohlade, izrendati ih na
srednje rende. Dodati im odceen hleb, 1 zivo jgje, sitno iseckan crni luk i miroiju, so i biber i zamesiti rukom
(kao obicna smesa za cufte). Po potrebi dodati prezle (ja sam stavila 2 kaSike).

Od smese napraviti cuftice (ja sam dobila 8 komada), reati ih na pleh obloZen papirom za pecenje. Peci u
zagrejanoj rerni oko 20 minuta (160 stepeni), da lepo porumene.

Savet

Naravno, mogu i daseisprze u ulju - tad pre peenjauvaljati ih u prezle.



