Socna torta sa viSnjama

o 7 b .
i1
=

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jga

200 gSecera

180 gmargarina

1 Solja (2,5 dl Solja)tople vode
1/2 Solj etople kuvane kafe
1/2 Soljgogurta

50 gkakaoa

400 gbrasna

1 kaSicicapraska za pecivo
1 kaSicicasode bikarbone
200 gslaga u prahu

3 dimleka

400 gkisele pavlake

8 kaSikasecera

400 gviSanja

6 kaSika Secera

Priprema

Umuititi 3 jgjasa 200 g Secera, dodati 180 g omekSala margarina, 1 Solja (Soljaje od 2,5 dl) tople vode, 1/2 Solje
kuvane kafe, 1/2 Solje jogurta, 50 g kakaoa, 400 g bradna, 1 kasSicica praska za pecivo, 1 kasicica sode
bikarbone. Od ove mase ispeci 2 kore u tepsiji precnika 28 cm. Fil. Umutiti 200 g Slagasa 3 dl mleka. U 400 g
kisele pavlake staviti 8 kaSika Secerai multiti varjacom da se Secer istopi i dodati u umucen Slag. U ovu masu
dodati i jednu pecenu ohladjenu i izmrvljenu koru. U posudu staviti 400 g visanja, dodati 6 kaSika Secerai 1 dl



vode. Kuvati 5 minutai visnje ocediti od soka. U kalup sa obrucem staviti 1 koru preliti saiscedjenim sokom od
viSanja, pa staviri fil, anafil poredjati ocedjene visnje. Ostaviti u frizider da se dobro stegne i ohladi.

Savet

Po zelji 1/2 visanja mozete staviti u fil, adrugu polovinu poredjati nafil.



