okoladna torta (Srce)

tezina: srednje
za: 30 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kore: (merazalkoru)

Fil:

6belanaca

4 Zumanaca

8 kaSikaSecera

5 kaSikamlevenih oraha

2 kasikeprezla

2 kaSikekakao

1.5 Stanglakrupno rendane cokolade
1 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

750 mimleka

12 kaSikaSecera

3 kesicecokoladnog pudinga
2margarina

500 gSecer u prahu
6Zumanaca

300 gcokolade

Priprema



zasvaku koricu. Od svake kore, od 6 zumanaca, odvojiti 2 zafil,(t.j. 4 idu u kore, a2 u fil).

Fila: U erpu sipati mleko, dodati Secer pa kada provri, zakuvati puding. Puding meSati dok se hladi da se ne bi
stvorile grudvice. Zato vreme izmesati margarin, Zumancai Secer, pa polako dodavati rashlaen puding. Na
kraju dodati otopljenu cokoladu.

Filovati tortu: kora, fil, kora, fil, kora, fil. Ukrasiti po zelji. Prijatno!

Savet



