Mancmelou torta

tezina: srednje
za: 25 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

20belanaca

40 kaSikaSecera

4 kaSkesirceta

6 kasikagriza

10 kaSikamlevenih oraha
4 kasikeprezle

2 kaSikebrasna

Zafil:

20Zumanaca

20 kasikaSecera

3margarina

200 gSecera u prahu

300 gslaga

300 gmlevenog Plazma keksa
150 gcokolade

4 kutijemancmeloua

200 g3laga

hladna kisela voda za Slag

Priprema



Koral: 5 belanaca, 10 kaSika Secera, 1 kaSkasircetai 3 kadike griza. Ispeci 2 kore.

Kora2: 5 belanaca, 10 kaSika Secera, 1 kaSika sirceta, 5 kaSika mlevenih oraha, 2 kaSike prezlei 1 kaSika
bradna. Ispeci 2 kore.

Fil: 20 Zumanacai 20 kaSika Secera skuvati na pari. U hladno dodati umucene margarine sa Secerom u prahu,
zatim dodajte 300 g umucenog Slagai mleveni Plazma keks. Podelite nadva delai u jedan dodajte istopljenu
cokoladu.

Pedosled: Kora 2 - braon fil, kora 1 - Zuti fil, poredjajte mancmelou pa Zuti fil - kora 1, braon fil - kora 2.
Ukrasite Slagom.

Savet



