Coca cola kocke

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakoru:

e 10jga

10 kaSikaprah Secera

8 kasika mlevenog badema
6 kasika prezli

2 kaSikebrasna

1 kesica praSka za pecivo

Zafil :

500 mlcocacole

10 gZzelatina

750 gkisele pavlake

250 mldlatke pavlake

150 gprah Secera

1 kesicaucvrscivaca za Slag

Zaprskanjekora:

e 100 mlcocacole

ZaukraSavanje:

¢ 100 gzeleflaSicacocacole



e 10vafli ukuslesnika
e 1kesicaSaga

Priprema

100 ml coca cole podgrejati i dodati omeksali Zelatin prema uputstvu. Potom sipati preostalu colu i skinuti penu
dabi kasniji Zele bio kristalno cist. Sipati u plasticni sud i ostaviti da Zelira 12 sati. |seckati Zele na kocke.
Umutiti penasto jaja samalo soli, dodati Secer i mutiti oko 10-tak minuta dok masa ne "pobeli”. Dodati potom
mlevene bademe, prezle, prosgjano bradno sa praskom za pecivo. Ispeci dve kore na 175 stepeni oko 20-tak
minuta u cetvrtanom plehu 30x24 oblozenom pek papirom. Umutiti Slag prema uputstvu sakesice sa
ucvrscivacem i pomeSati sa kiselom paviakom i prah Secerom. Poprskati prvu koru sa coca colom, potom
premazati belim filom i poredjati kocke Zeleai ponovo prekriti belim filom i prekriti drugom korom koju
ponovo prskamo coca colom. Umutiti Slag prema uputstvu i premazati gornju koru. Radi lakSeg ukrasavanja
nozem po Slagu obeleZite kvadratice i ukrasite svaki kvadrat Slagom, polovinom vaflei flasicom. Ostaviti u
frizderu ngimanje 4 sata.

Savet

Napraviti dan ranijei ostaviti da prenoi . Bude soan.



