Aromatizovano sirce

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Ibelog vinskog sirceta

2-3 cenabelog luka
nekolikograncica ruzmarina
nekolik ograncica majcine dusice

Priprema

Zacinsko bilje oprati, osusiti i blago oklagijom preci preko njega. Beli luk iseci nalistice. Sirce prokuvati, pa
zatim naliti u sterilisane flasice. Ubaciti biljei beli luk. Ostaviti na suncu bar dve nedelje uz okretanje svakog
dana. Nakon toga, procediti sirce u nove flaSice, baciti staro, a dodati novo bilje.

Savet

Ovako spremljeno sire moze tragjati godinu dana. Nakon otvaranja, drzati ga u frizideru.



