Lesnik torta (3)

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 14jga

28 kaSikaSecera

7 dimleka

200 gslaga

300 gpecenog lesnika
15 kaSikabrasna

5 kasikaSecera u prahu
250 gmargarina

2,5 dlkisele vode

Priprema

Lednki ispeci i jednu polovinu samleti, adrugu polovinu izdrobiti.

Ispeci 2 kore od 7 belanaca, 7 kaSika Secera, 75 g mlevenih pecenih lednikai 4 kasike brasna.

Skuvati 5 dl mlekai 14 kaSika Secera. U provrelo dodati predhodno razmucena zumancai 7 kaSikabrasnau 2 di
mleka, i dobro skuvati fil. Ohladiti i u ohladjeno dodati izmiksan margarin sa 5 kaSika Secera u prahu.

Umutiti Slag sa hladnom kiselom vodom. Filovati kora- fil - pa 75 g izdrobljenog lednika - Slag, pa druga kora -
fil - 75 g drobljenog lednikai nakraju premazati preostalim Slagom, posuti samalo mlevenih lednikai po zdlji
ukrasiti crvenim leSnikom secenim na pola.



Savet



