Vocni kolac (kruske ili breskve)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

16jga

350 gSecera

190 gbrasna

2 kasicicepraska za pecivo

3 kaSikesirceta

1 pudingvanila

1 kesicazelatina

1kompot od krusakaili bresaka
125 gmasla

2 kasikeulja

Priprema

Prvakora: umutiti 7 bjelanaca, 200 g Secera, 60 g brasna, 1 kaSicica praska zapecivo i dvije kaSike sirceta. U
pleh stavljati hrpice bjelanaca.

Druga kora: umutiti 7 Zumanaca, 2 jgja, 150 g Secera, 2 kaSike ulja, 130 g bradna, 1 kaSicica praska za pecivo i
jednu kasiku sirceta. Ovu smjesu preliti preko hrpica od bjelanacai peci u rerni na 170 stepeni oko pola sata.

Ovako ispecen i ohladjen kolac presjeci na pola. Zato vrijeme kuvati krem. Soku od kompota dodati vode do
polalitre. U to kuvati puding, a zelatin preliti svodom i neka odstoji 5-10 minuta. U prohladjeni puding dodati
Zelatin, maslo i voce koje se ocijedilo iz kompota.



Na prvu koru mazati fil, prekriti drugom korom, poprskati prah Secerom i sluZiti ohladjeno.

Savet

Ja sam pravilakola od kruSaka, ali je joSljepsi kola sa breskvama.



