Splav od virdli

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3Jvirdesasirom
e 150 gsir edamer
e 150 gsalama

Priprema

Prvoisprzite 3 virdle u ulju. PrZite ih nekih 10 minuta da dobiju malo tamniju boju. Zatim ih vratite u tanjir. Na
virsle stavite jedno parce sira, a zatim ih stavite u mikrotalasnu rernu na 5 minuta. Kadaih izvadite stavit dva
parceta salame navirdei polite ih kecapom po Zelji.

Savet

Virde bez sirane ispadnu dobre, preporuujem Wudy sa sirom.



