Sataras

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

Tpaprika
dparadajza

1 glavicacrnog luka
150 gmrvljenog sira
po Zeljiso

bosiljak

persun

origano

lovorov list

crni biber
maloruzmarina

Priprema

Dinstati luk u zagreganom ulju natihoj vatri. Nakon toga dodati papriku i prziti je zgjedno salukom, dok ne
omek3a. Oljusteni paradajz, sitno iseckati i dodati u Serpu. Dodati zacine po ukusu. Pri krgju umeSati mrvljeni
sSir i ostaviti joS par minuta da prokrcka.

Savet

Najbolje je koristiti sveZze zaine, a perSun ubaciti nakraju, kad bude gotovo. Lovorov list ubacite kad i paradajz
daizvue kisdlinu iz njega.



