oko griz kocke

teZina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

100 miulja

200 mimlijeka

4 kaSikeSecera

10 kaSikabrasna
1 prasak za pecivo
2 kaSikekakao

Zafil:

11Imlijeka

9 kasikagriza

200 gSecera

200 gkokosa

100 gcokolade za kuhanje
50 gmaragarina

Priprema



Jajai Secer umutiti dodati mlijeko, brasno, praSak za pecivo i kakao. Smjesu dobro izjednaciti, pola smjese uliti
u plehi peci natemperaturi od 200 C. Dok se kora pece pripremamo fil u 1 | mlijeka dodamo 200 g Secera, u
prokuhal o mlijeko dodamo predhodno potopljeni 9 kasika griza u 200 ml mlijeka koje smo oduzeli od 1 1.
Smjesu dobro izmjeSati i u vruce staviti 200 g kokosa. Na koru preliti ovaj fil, pa ostatak smjese zakoru i
ponovo vratiti u pecnicu, peci dok ne porumeni. Na ohlaeni kolac preliti glazuru od cokolade.

Savet



