
TOTO cupcakes

Sastojci

Potrebno je:

16korpica za mafine
16kuglica coko smokija

Prvi sloj:

1 kutijaTOTO keksa
100 gmargarina

Drugi sloj:

150 mlslatke pavlake
5 kašikakisele pavlake
5 kašikašecera u prahu

Treci sloj:

2pudinga vanila (cokolada)
6 dlmleka
6 kašikašecera

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min



100 gmilke sa lešnicima

etvrti sloj:

100 mlslatke pavlake
100 gcokolade

Priprema

Korpice za mafine poreati u pleh za iste. Krecemo sa pripremom.

Prvi sloj: Toto keks samleti u secku na najsitnije. Umutiti margarin i sjedinit sa mlevenim keksom u kompaktnu 
masu. Uzeti po dve kafene kašicice i staviti masu u korpice, lepo ih utapkati da se masa sabije.

Drugi sloj: Umutiti slatku pavlaku, dodati joj kiselu pavlaku i šecer u prahu. Sve dobro sjediniti. Masu staviti u 
špric i utisnuti preko prvog sloja.

Treci sloj: Skuvati puding u mleku sa šecerom. Ohladiti ga i ostaviti polovinu za ukrašavanje da bude žuta u 
drugu polovinu dodati narendanu milku. Jedan deo cupcakesa staviti žut, a drugi braonkast, ukrasiti ovom 
masom preko drugog sloja.

etvrti sloj: Zagrejati slatku pavlaku i malo pre kljucanja pomeriti sa vatre i ubaciti cokoladu. Mešati dok se ne 
sjedine i cokolada se otopi. Ostaviti da se potpuno ohladi i ohlaenu masu umutiti mikserom. Masu staviti u špric 
i ukrasiti preko treceg sloja. Sve to ukrasiti sa po jednom kuglicom coko smokija.

Savet

Dobro ohladiti pre služenja, najbolje preko noi. E sad, ako vam se nesvia neki sloj slobodno izbacite, ili ubacite 
neku vašu kombinaciju. Ja sam opet dobila inspiraciju za novu kombinaciju, tako da ih sledei put pravim malo 
drugacije :) Uzivajte!!!!


