
Slane lisnate rolnice

Sastojci

Potrebno je:

1pakovanjelisnatog testa
ruska salata
sir
pavlaka
susam
domaca kobasica
suvo meso
šunka
1jaje

Priprema

Razvuci lisnato testo što tanje, iseci na trake sirine 2 cm. Umotati trake na kalupe za SAM ROLNE, ja sam 
pravil i one kalupe u obliku kupica, tako da dobijam male kornete od lisnatog testa. Premazati umucenim 
jajetom i ispeci rolnice i kornetice. Skinuti sa kalupa i ostaviti ih da se ohlade. Vec pripremljenom ruskom 
salatom puniti rolnice.

Pomešati sir, pavlaku, peceni susam i po želji, kobasicu, suvo meso ili šunku. Napuniti rolnice i kornetice i 
služiti kao preelo.

Savet

Po želji ih možete puniti sa im volite i šta se nae tada u frižideru. U kui ih svi obožavamo, a i vrlo su 

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min



dekorativne. Prijatno...:)))


