Roze mafini

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo za mafine:

2,5 Soljebrasna

1,5 SoljaSecera

1,5 Soljaulja

2jgjeta

1 kaSicicasoli

1,5 kaSicicasode bikarbone
2 kasicicesirceta

1/2 bociceekstrakta maline
1/2 bociceekstrakta vanile
1 Soljajogurta

Ukrasavanje:

e 200 mlidlatke pavlake
e 1/2 bociceSarenih mrvica

Priprema

Pomesati brasno i so.

Umutiti uljei Secer dok se ne gedine. Dodavati jgja, jedno po jedno, dok se ne gedini. Dodati ekstrakte.

Smanjiti brzinu mikserai polako dodavati brasno i jogurt. PomeSati sirce i soda bikarbonu (da zapeni) i dodati u



smesu i mutiti joS desetak sekundi.

Staviti u zagrejanu rernu na 180 C i peci otprilike 20 minuta. Zato vreme umutiti slatku pavlaku i dekorisati
mafine kada se ohlade i posuti Sarenim mrvicama.

Savet

Mafini su gotovi kada probodemo drvenom akalicom (ili Stapiem zaraznjie) i ostanu isti. Umesto slatke pavlake
moze bilo koji drugi krem, amozete i puniti mafine dzemom ili slatkom od malina.



