Socivo sa graskom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gsociva

450 ggraska

400 gparadajzaiz konzerve
2 cenabelog luka
43argarepe

1povrta kocka za supu

1/2 kasicicekima

1/2 kaSicicekarija

so

Jos:
e 1 vecicrni luk

e 1 kaSkaSecera
e Ulje

Priprema

Socivo potopiti u vodu na nekoliko sati, i staviti da se kuva. Sargarepu iseci na kolutove, beli luk nalisticei
dinstati zgjedno na ulju, dodati kim, kari, grasak, iseckan paradajz, kocku za supu i vode, kuvati. Kad omeksa
dodati socivo i kuvati joS nekoliko minuta.

Crni luk iseci natanko, Secer karamelizovati dadati prni luk i meSati paziti da ne zagori. Nakragju serviranjajela



u svaki tanjir dodati malo karamelizovanog luka.

Savet



