Heljdine palacinke

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbelog brasna
200 gheljdinog brasna
600 mimlakog mleka
200 mlkisele vode

4 kasikeulja

1 kaSikaSecera
malosoli

djgeta

Priprema

Umuititi jaja sa Secerom, dodati oba brasnai vise od polovine kolicine mlekai vode, pa polako mutiti mikserom.
Dodati i preostali deo mlekai vode. Uliti ulje i dodati malo soli (prsohvat). Palacinke peci u zagrejanom tiganjul.
Gotove palacinke mazati sa dzemom od jagoda.

Savet

Ako ipak vise volite sa euro-kremom i plazmom, onda samo napred, u svakom slugju uzivajte u ukusu heljde, ja
ih oboZaaaaaaaaavam. PRIJATNO!! !



