Dzem od kajsija

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3kgkasija
e 1 kgSecera
e 1/2 kesicekonzervansa

Priprema

Kajsije oprati i izvaditi koSpice. Reati u dublju Serpu red kajsije, red Secera. Ostaviti 5-6 sati da kgjsija pusti
vodu. Serpu staviti na najjacu temperaturu da prokljuca uz stalno mijeSanje. Temperaturu smanjiti i tako kuvati
dZem do Zeljene gustine. MozZete staviti i limum. Kad je dZzem gotov dodati malo konzervansai sipati u tople
tegle pa prekriti do sutra da se dzem potpuno ohladi. Sipati u tegle, zatvoriti i ostaviti natamno i hladno mjesto.

Savet



