
Šne-nokle (3)

Sastojci

Podloga:

300 gpetit keksa

Krema:

4jajeta
4 kašikešecera
4 kasikebrašna
100 gcokolade
500 ml + 3 kašikemleka

Priprema

Ulupati sneg od 4 belanca. Staviti 1/2 l mleka da se kuva. U prokuvano mleko vaditi kašikom nokle od 
belanaca. Kuvati i reati u ciniju na prethodno poslagan petit keks koji ste umakali u one 3 kašike mleka. 
Posebno umutiti žumanca sa šecerom, brašnom i mlekom i kuvati u mleku u kojem su se kuvale nokle. Od gore 
preliti topljenom cokoladom.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


