Lepinjice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gpSenicnog brasna

200 gbelog kukuruznog brasna
1kvasac

2jgjeta

1 dimaslinovog ulja

3 kasikekisele pavlake

1-2 kasicicesoli

2 kaSikeSecera

Zaposipanje:

e malolanenog semena
e malo ovsenih pahuljica

Priprema

Kvasac razmutiti, pa dok naraste, pomesati u ciniji obe vrste brasna, dodati so, Secer uljei pavlaku. Dodati i
kvasac i samlakom vodom zamesiti mekano testo. Kad udvostruci zapreminu, istresti na radnu povrsinu, praviti
mal e loptice koje blago pritisnemo rukom i reati u pleh. Svaku lepinjicu premazati umucenim Zumancetom i
posuti lanom i pahuljicama. Ostavit da odmore, pa peci u zagrejanoj rerni dalepo porumene.

Savet



