Dzem od paradajza

S

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

6 kgparadajza

3 kgSecera

6 kesicavanil Secera
200 gsuvog groza

Priprema

Paradajz oprati i samleti navodenici §to odvaja semenkei koZicu, nakojoj inacei meljete paradajz. Sipati
paradajz u vecu Serpu i kuvati dok mu neispari tecnost. Kad je tecnost isparila dodati Secer, promeSati i nastaviti
sa kuvanjem. Potrebno je cesto mesati jer dzem moze da zagori. Kuvati dzem dok se Secer u potpunosti neotopi
i masa postane gusca. Pred kraj kuvanja dodati vanil Secer i suvo groZe, prome3ati i prohladiti. Jau ovog puta
nisam stavljala suvo groze, inace uvek stavljam.

Kuvani i malo prohlaeni dzem sipati u zagrejane tegle i ostaviti otvoren da se malo uhvati korica. Hermeticki
zatvoriti tegle i cuvati dZzem preko cele godine natamnom i hladnom mestu.

Savet



