Cvetni dzem od jagoda

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1kgjagoda

e 500 gSecera

e Bcvetova zove

¢ malokonzervansa

Priprema

Jagode dobro oprati, osusiti i povaditi im peteljke. Zatim ih staviti u veliku i Siroku Serpu, posuti Secer preko
njih i kuvati (mogu se ostaviti da prenoce paih ondakuvati). im provri, smanjiti temepraturu i kuvati jos 15-20
minuta. Natacnu staviti malo i ostaviti da se prohladi, videti gustinu, ne treba da bude redak i da serazliva, ali
paziti i da se ne zgusne preterano jer ce se kasnije useceriti. Kad je gotov, skinuti gasa vatre i tada dodati
cvetice zove i konzervans. Sipati vreli dZzem u tegle i zatvoriti poklopcem, dobro umotati i ostaviti da se ohladi
do sutradan.

Savet



