Spanska pita (3)
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tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

180 mikisele pavlake
360 mljogurta

10 kaSikaulja

250 gbrasna

250 gkukuruznog brasna
1prasak za pecivo

so, biber

150 gtrapist sir a

150 gparizeraili salame
150 gkiselih krastavcica

Priprema

Belanca umutiti u cvrst sneg, sir, i krastavee iseci na kocke. Zumanca umuititi sa kiselom pavlakom dodeati so,
biber, jogurt oba brasna sa praskom za pecivo. Umesati sneg od belanaca sir, parizer, krastavce. Smesu uliti u
nauljen brasnom posut pleh i peci na 200 stepeni oko 45 minuta.

Savet



