Beograanke

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

400 gSecera
1,5%0ljica(od 1 dl)ulja
2 Soljicegjogurta

200 gbrasna

2 kaSikekakaoa

1 kesicapraska za pecivo
100 gmlevenih oraha
4jabuke

150 gcokolade

Priprema

Umuititi 4 zumanca sa 200 g Secera, dodati 1,5 Soljicu ulja, 2 Soljice jogurta, 200 g brasna, 2 kaSike kakaoai
prasak za pecivo. Masu staviti u pleh velicine 20x35 cm, prethodno oblozZen papirom. Peci ha 200 stepeni 15
minuta da se zapece pa preko staviti masu od umucena 4 belanca, 200 g Secera, 100 g mlevenih orahai 4
rendane jabuke. Vratiti pleh u rernu i dopeci sve skupa na 160 stepeni. Kad se kolac ohladi, staviti glazuru od
istopljene 150 g cokolade i 6 kaSika ulja.

Savet



