Piletina sa vocem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 kompilecih grudi

2 crnaluka

9breskvi

1 mala konzer vaananasa
50 gsuvog groza

3 dlpilece supe

cili u prahu

Zaprilog:

e 7 kaSikapirinca
2%argarepe

2 cenabelog luka
40 gmaslaca

50 gsuvog groza
3 divode

so

Priprema

Meso odvojiti od kostiju da dobijemo 4 kom, crni luk sitno iseci, ananas ocediti, suvo groze preliti mlakom
vodom. Meso prziti naulju, izvaditi natoj masnoci poprziti crni luk dodati ananas, suvo groze, so, cili, meso,
supu kuvati 20 minuta dodati prepolovjene breskvei kuvati joS 20 minuta.



Zaprilog: Sargarepu narendati, suvo groze preliti mlakom vodom, beli luk sitno iseckati. Na maslac staviti
pirinac malo promesati dodati Sargarepu, beli luk, suvo groze, so, vodu i kuvati 10-15 minuta. Poklopiti i
ostaviti jos 10 minuta.

Savet



