Puzci sa makom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zatijesto:

e 750 gbrasna

1 kockicakvasca
2 kasikeulja
2Zumanceta

3 kasSikeSecera

4 dimlijeka
malosoli

1 kaSicicaSecera

Zanadjev:
e 120 gmargarina

e 5 kaSkaSecera u prahu
¢ 170 gmljevenog maka

Zapréiv:
e 25dImlijeka

e 2vanilin Secera
e 4 kaSikeSecera

Priprema



Kvasac rastopiti u mlakom mlijekz sa po kasSicicom Secerai bradnai ostaviti da nadoe. Polovinu brasna
pomijeSati sa preostalim Secerom, dodati ulje, zumancai nadodli kvasac (i posoliti po ukusu). Zamijesitu tijesto,
dodavajuci preostalo brasno. Ostaviti da nadoe.

Nakon toga, rastanjiti oklagijom i tijesto premazati omekSanim margarinom, Koji je pomijeSan sa Secerom u
prahu, pa posuti mljevenim makom. Tijesto urolati i igeci na kolutove, debljine oko 2 cm. Kolutove reati u
pouljen pleh i peci u zagrijanoj rerni.

Zato vrijeme staviti da provri 2,5 dl mlijeka sa Secerom i vanilin Secerom. Pred kraj pecenja puzice izvaditi i
preliti ih slatkim mlijekom, a potom ih joS malo vratiti u rernu.

Savet



