orbica sa tikvicama

F=

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

2tikvice
lcrni luk
1beli luk
13argarepa
1/2paskanat
ljgje

1 jogurt
suvi biljni zacin
biber

so

kukuma

Priprema

ProprZiti naulju crni luk i beli luk i ubrzo dodati Sargarepu, paskanat i tikvice nasecene na kockice. Kad se to
upZi dodati 1,2 | vodei prokuvati 15-ak minuta. Zatim reSetkastom kaSikom izvaditi sve sastojke i stapnim
mikserom ispasirati. Ispasiranu smesu vratiti u Serpu savodom i staviti zacine. Nakon 5 minuta kuvanja skloniti
savatrei umeSati prethodno izmuceno jaje sajogurtom. Prilikom sluZenja u corbu se moZe po Zelji dodati i
malo sirceta. Ukrasiti perSunom.



Savet



