
Kolac sa pavlakom

Sastojci

Za testo:

3jaja
12 kašikašecera
12 kašikamleka
12 kašikaulja
15 kašikabrašna
1prašak za pecivo
5 kašikadžema od šljiva

Fil:

150 gdomace kisele pavlake

Priprema

Jaja penasto umutiti sa šecerom dodati mleko, ulje, brašno, prašak za pecivo i džem. Smesu podeliti na dva dela 
uliti ih u manji nauljen brašnom posut pleh i peci na 180 stepeni 35 minuta. Kad se ohladi filovati pavlakom.

Savet

Koristiti iskjuivo domau kiselu pavlaku mnogo je ukusnija.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 20 min


