Rolat sa dzemom od kajsija

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

7jga

7 kaSikaSecera

2 kaSikeulja+ zamazanje tepsije
1 kesicapraSak zapecivo

7 kaSikabrasna

Zapremazivanjei posipanje:

¢ nekoliko kasikadzema od kajsija
e Zza posipanjesecer u prahu

Priprema

Jaja umuititi sa Secerom, dodati uljei nakragju brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Smesu sipajte u dobro
namazanu tepsiju uljem i pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok nedobije zlatno Zutu boju. Dali je kora
pecena proverite cackalicom. Pecenu koru izrucite nakrpu i urolgjte, ostavite da malo odstoji. Odmotaje
premaZite dZzemom i ponovo urolgjte. Gotov rolat pospite Secerom u prahu.

Savet



