Tart od palente

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 ginstant palente

800 mlvode

1 kaSikamjeSavine zacina

1 komadicputera

2 velikepecene paprike

2-3paradajza

proizvoljne kolicinesvjezeg i fetasira
oko 150 ggoudaili edamer sira

po ukususoli

malopavlake za kuhanje (moze i bez)
persun

bosiljak

origano

Priprema

Skuhati palentu u vodi, kojoj smo dodali suvi biljni zacini soli, po ukusu. Zatim dodati komadic putera, pa sve
promijesati. Veliki pleh premazati puterom, parasporediti kuhanu palentu. Ostaviti da se ohladi.

Pecene paprike oljustiti i narezati na parcad.Rasporediti po palenti.Preko izmrvite svjeZi i fetasir,agoudu
naribgjte.Pospite zacinskim biljem.

Kriske oljustenog paradajza rasporedite preko.Preko paradajza sipajte pavlaku za kuhanje,pa pospite
origanom.Pecite u pecnici zagrijanoj na 220 C,oko 15 minuta.Ostavite 10-tak minuta,da se prohladi,parezite na



parcad!

Savet



