Kompot od dljive

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:
e 4kgdjiva
e 1,2 kgSecera

e 2|vode
e malokonzervansa

Priprema

Zakompot odabrati samo zdrave i nedozrele dljive. Oprati i ocistiti od peteljki. Netreba vaditi koSpice.

U Serpu prokuvati vodu sa Secerom desetak minuta. Dodati Sljivei kuvati ngjviSe 2-3 minuta sve pazeci dane
popucaju. Vaditi djivei reati u tegle. Preliti sirupom u kojem su se kuvale. U svakoj tegli dodati po malo
konzervansa. Zatvoriti teglei zamotajte u deblju krpu da stoji 24 sata. Posle zlazite u ostavu do sluzenja.

Savet



