Rolnice sa dzigericom

Sastojci

Potrebno je:

e 200 g dZigerice

2 glavice crnog luka
1 vezica perSuna

3 cesnjabelog luka
1 kokosija pasteta
250 g lisnatog testa
biber

so

Priprema

Dzigericu iseckati na sto sitnije delice i prziti sa crnim lukom, iseckanim na sitne kockice. Kada dzigerica
omek3a, dodati sitno iseckan beli luk, persun i kokoSiju pastetu. Sve to joS malo prZziti, pa posolit i pobiberiti po
ukusu. Lisnato testo odmrznuiti, razviti ga oklagijom u koru debljine tupog dela noZa, paga seci namale
kvadrate. Na sredinu svakog kvadrata staviti nadev, oblikovati rolnice, reati ih u podmazanu tepsiju i peci na
umerenoj temperaturi. SluZiti dok su tople uz kiselo mleko ili jogurt.



