Mafini sa eurokremom

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za 12 mafina:

ljgje

1 dimleka

2-3 kaSkeulja

4 kaSkaSecera

9 kaSikabrasna

2 kasikekakaoa

pr stohvatpraska za pecivo
1/3 kaSicicesoda bikarbone

Fil:

4 dimleka

1 kesicapudinga cokolada
2 kaSikeSecera

100 gmargarina

3 kasikeeurokrema

Priprema

Od gore navedenih sastojaka umutite smesu. Kalup za mafine obloZite korpicama za pecenje i u svaku sipajte
2/3 smese. Pecite mafine na 180-200 stepeni oko 25-30 minuta. Ohlaene presecite na 3 dela.



Skuvajte puding u zaslaeno mleko. U hladno dodajte umuceni margarin i eurokrem. Filujte mafine.

Savet



