Pita sa borovnicama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo

600 gbrasna

3/4margarina

250 gSecera

2jgjeta

1 dimleka

1 kaSikakisele pavlake, po potrebi
1 prasak za pecivo

1/2korice limuna
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500 gborovnica

1-2 kaSikeSecera

1 vanil-Secer

po potr ebiSecera u prahu za posipanje

Priprema

Prosgjati brasno, dodati suve sastojke, otopljen margarin i narendanu koricu limuna. S jajimai mlekom umesiti
srednje tvrdo testo, ako je previse tvrdo, dodati kaSiku kisele pavlake. Formirati kuglu i odloziti u frizider bar na
1 sat.

Odvajiti tri manje lopte pribliZzno iste velicine. Razvuci koru velicine pleha, na par mestaizbockati viljSkom i



naneti borovnice pomeSane sa vanilinom i Secerom, opet po ukusu. Razviti drugu koru, borovnice, a zatim
prekriti trecom korom, koju takoe izbockamo na par mesta. Peci na 180 stepeni da blago porumeni.

Ohlaenu pitu iseci naparcad i bogato posuti Secerom u prahu. Ukrasiti sa par borovnica.

Savet



