Baklava sa grizom

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 5geta

1 kesicapraska za pecivo

2 caSgjogurta

2 caseulja

2 caSeSecera

2 casSegriza

500 gtankih kora za baklavu

za serbe

e 400gr secera
e 400 ml vode

Priprema

Jajaumutiti, dodati prasak za pecivo, Secer, ulje, griz i jogurt. Sve fino gedniiti. Tepsiju podmazati sa puterom i
staviti tri kore, preko kora staviti filai sve tako dok se ne potrosei korei fil. Poslednje tri kore premazati sa
otopljenim puterom staviti na 180 stepeni i peci oko 50 minuta. Dok se baklava pece skuvati Serbe. U Serpu
staviti vodu i Secer, kad provri smanjiti temperaturu i pustiti davri 10 minuta. Ohladjenim Serbetom preliti
prohlaenu baklavu. Prijatno.

Savet



Mere za baklavu su aSe od 2dlI.



