Dem od Sjiva (3)

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 240 min

Sastojci

Potrebno je:

e 15kgdjiva
e 7 kgSecera
e 2 kesicekonzervansa

Priprema

Dobro oprati djive, paim odstraniti kostice. U velikoj Serpi naizmenicno slagati djivei Secer, pa ostaviti da
stoji preko noci.

Na umerenoj temperaturi krckati dZzem oko cetiri sata, a gotov je kada pada sa kaSike, ane curi. Me&ati i paziti
da se ne zalepi za dno Serpe.

iste, oprane tegle, ubaciti u rernu na 100 C oko desetak minuta. Skuvan i prohlaen dZzem sipati u tegle, pa vratiti
u rernu na jos desetak minuta, da se uhvati korica. 1zvaditi i posuti Secerom kako bi se dodatno zastitio.

Zbog nacina pripreme moze da se izostavi konzervans. Ovaj dzem vise lici na marmeladu, samo §to se djive ne
ljustei ne melju.

Savet



