Pekmez od dljiva

0
tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kg3ljiva (ociscenih)
e 200-300 gSecera
e lvanil Secer

Priprema

Sljive oprati, izvaditi kogtice, iseci napolovinei izmeriti.

U Serpu reati red Sljivared Secera.

Kuvati naumerenoj temperaturi uz povremeno meSanje. Pred kraj kuvanja dodati vanil Secer.

Pekmez je skuvan kad varjaca ostavljatrag, vidi se dno Serpe (ako je manjakolicina pekmeza u Serpi) ili ako
stoji uspravno, ne pada (ako je veca kolicina pekmeza).

Suvei cistetegle staviti u rernu, ukljuciti na 100 stepeni, posle 15ak minutaizvaditi i vruc pekmez sipati u
vruce tegle. Rernu iskljuciti, a pune tegle vratiti unutrai ostaviti da se tako skroz ohlade. U Soljicu sipati malo
sirceta, pokvasiti kasicicu i premazati povrsinu pekmeza pa dobro zatvoriti tegle.

UZivajte u ukusul



Savet

Japekmez kuvam od 2 ili 3 kg dljiva.. i preporuujem stenlgjkeili poZegae, one su slatke i dovoljno je 200 g
Seera po kg.



