Princes krofne (9)
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tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

¢ 125 mimargarina
250 mlvode

125 gbrasna
djgeta

1 prstohvatsoli

Krem:

1 kesicapudinga od vanile
500 mimleka

4 kaSikeSecera

250 gmargarina

Priprema

Margarin, zajedno s vodom i solju, rastopite u Serpici na umerenoj temperaturi, dodajte brasno, dobro
promegjte i sklonite s ringle. Ohlagnom testu, uz stalno meanje, dodajte umucenajaja. Spric napunite testom i
iz Sprica direktno na pleh obloZen papirom za pecenje sipajte testo. Vodite racuna daizmeu krofnicaima
dovoljno razmaka. Pecite krofne u rerni ugrejanoj na 200 stepeni oko deset minuta, snizite temperaturu, pa
pecite jo pet minuta. Ohladite ih, podelite na polai kuvarskim spricom napuniti kremom. Puding praSak
pomeSajte sa 100 ml mleka, dobro umutite, dodajte u Serpu sa Secerom i ostalim mlekom i kuvajte pet minuta.
Puding ohladite, ali ga s vremena na vreme promesajte da se ne napravi korica na povrsini. Margarin otopite i
onda ga zajedno s pudingom umutite. Po Zelji, preko krema, moZete staviti i Sag.
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