
Brza oko Moko torta

Sastojci

Potrebno je:

5 kutijapiškota
300 gmlevenog plazma keksa
750 mlkisele pavlake
250 gšecera u prahu
400 gšlaga
3 dlhladne kisele vode
750 mlcokoladnog mleka

Priprema

Kiselu pavlaki i šecer u prahu pomešati kašikom. Dodati mleveni Plazma keks i lagano sjediniti masu kašikom. 
Umutiti šlag sa hladnom kiselom vodom.

Piškote natapati cokoladnim mlekom i reati na tacnu. Premazati filom, zatim šlagom i tako ponoviti još jednom. 
Okolo ukrasiti šlagom ili fondanom po želji.

Savet

težina: lako

za: 25 osoba

vreme pripreme: 45 min


