Hrskava somborka

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

100paprika somborke
300 gSecera

300 gsoli

150 mlesencije

1 kesicavinobrana

6 lvode

Priprema

Somborke paprike oprati i ocititi od semenai sloZiti u vecu posudu. U vecu ciniju naliti vodu, Secer, so,
vinobran i pustiti da provri. Kad provri u to sipati esenciju i pustiti davri 1 minut, zatim skloniti saringle.
Vrelom smesom preliti paprike i poklopiti, paprike treba da odstoje 24 casa. Povremeno ih promesati, sloziti u
teglei naliti smesom u kojoj su stgjae. Prijatno.

Savet



