Mrvicasti kolac sa grozem

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

250 gmargarina
500 gbrasna

250 gSecera
2jgjeta

1prasak za pecivo

Fil sa grozem:

1 kggrozja bez semena
100 gcokolade

2kisele pavlake

2jgjeta

5 kaSikaSecera

Mrvicasta kora:

e 5 kaSkaSecera
8 kasSikaprezli
1 kesicacimeta
150 goraha
Ivanilin Secer

Priprema



Zaprvu koru najpre mikserom umutiti 250 grama omek3alog margarina sa 250 grama Secera. U tu smesu dodati
2 celajgja. Nakon toga u smesu rucno postepeno dodavati brasno i prasak za pecivo. Razviti testo u koru i
staviti u podmazan pleh. Na koru celom povr&inom poredjati grozZe (ili drugo voce po Zelji) i preko voca
narendati cokoladu. Zatim, preko toga posuti smesu od jaja, pavlake i Secera. Preko fila posuti (izmeSano)
prezle, Secer, cimet i vanilin Secer, i najzad posuti seckanim orasima. Peci u zagrejanoj rerni oko 60 minuta na
umerenoj temparaturi.

Savet

Mrviastu koru poravnati rukom kako bi se suvi sastojci gedinili u filu.



