teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

o 8babuski

e llimun

e 3 cenabelog luka
e po ukususoi biber

Prilog:

o 3Sargarepe

2 glavicecrnog luka
1/2crvenog luka

po ukusupersunovog lista
po ukusubelog luka u prahu
po ukususoli, biberai kima

Priprema

Babuske oprati, ocistiti ih od krljusti i izvaditi utrobu. Dobro ihisprati i posusiti. Ribe natrljati solju, biberom i
polovinamabelog lukai preliti limunovim sokom. Ostaviti ih da ostoje. Zato vreme, usitniti Sargarepu, obe
vrste lukai persun pa prziti na komadicu maslacai nekoliko kasika ulja. Prziti dok povrce ne omekSa. Zacinti
solju i biberom, a pred sam kraj dodati nekoliko zrna kima. Ribe prziti na vrelom ulju tako da poprime zlatnu,
hrskavu koricu.



Savet

Babuske sam dobila od moje komsinice kojaih je sama ulovila. Prilog moZe biti po sopstvenoj Zelji...



