Magic

teZina: lako
za: 14 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gSecera

170 gmargarina

200 gdlatke paviake

150 gbrasna

45 gkakaa

1/2 kasicicesode bikarbone
1/2 kaSicicepraska za pecivo
2 jgjeta, blago umucena
1pomorandza

4 kaSkedlatke pavlake

Glazur a:

¢ 60 gmlijecne cokolade
¢ 50 gcokolade za kuhanje
o 2 kaSkeulja

Priprema

Secer karamelizovati, pa dodati margarin i 4 kaSike datke pavlake. Nalaganoj vatri otopiti. Sjediniti brasno,
kakao, sodu bikarbonu i prasak za pecivo. U smjesu dodati umucenajgjai slatku pavlaku, pasipati i smjesu sa
Secerom i margarinom, koja se malo prohladila. Dobro izmje&ati, pa dodati i sok i ribanu koricu pomorandze.
|zmjesati, pasipati u kalup, premazan uljem i obloZen papirom. Peci na190 C.



Na pari otopiti cokoladu i ulje. Pecenu tortu staviti ta tacnu. Prohladiti, pa preliti glazurom. Kad se glazura
stegne, rezati na parcad.

Savet

Jako jednostavnatorta,zaiju pripremu nije potreban mikser!



