Palfi gulas

.

-3.;4_ i 'M,
tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gjuneceg mesa

2 glavicecrnog luka
1/2 kor enapaskanata
2%argarepe

1/2 korenacelera
3lovorovalista

1 kaSikaaleve paprike
10-takbibera u zrnu
50 gputera

1 kaSicicakima

po ukusuulje

po ukususo

po ukusumleveni biber

Priprema

Glavice luka sitno iseckamo i prZzimo u Serpi na zagrejanom ulju. Kada luk omek3a, dodamo meso seceno na
kocke, lovor, biber, kim, alevu papriku, posolimo, naijemo 1 | vode i promeSamo. Sargarepe, celer, padkanat
isecemo nakockicei przimo u drugoj Serpi ha otopljnom puteru. Zatim i njih dodamo u Serpu sa mesom. Kada
se meso izdinsta, atecnost ispari sklonimo Serpu sa $poreta. Servirati uz bareni krompir i kisele ljute papricice.

Savet



