tezina: srednje
za: 25 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

950 gbrasna

1 kockicakvasca

1 kesicapraska za pecivo
200 mimleka

100 mljogurta

200 mlulja

1 caSakisele pavlake

2 kaSicicesoli

1 kaSikaSecera

2jgjeta

Zapremazivanje:

e Mmargarin

Priprema

Kvasac rastvoriti u toplom mleku i sacekati da uskisne. U odgovarajucoj posudi staviti brasno, pa dodati
pripremljen kvasac i sve navedene sastojke. Umesiti mekSe testo (ako je potrebno dodati joS malo brasna).
Ostaviti testo da udvostruci svoju zapreminu.

Od nadoslog testa kidati male loptice i razvuci ih u obliku elipse.



Premazati ih, omekSalim, margarinom i iseci u trake, kao nadlici.

Tako iseceno testo uvijati ukoso, ...

...pagaspojiti u cvetic. Krgjeve, sa unutrasnje strane premazati umucenim belancetom, da se ne bi odvajali.

Cvetice poreati u pleh, preko pek papira. Sacekati da malo narastu, premazati ih meSavinom Zumancetai malo
mleka, posuti susamom i makom, pa staviti da se pecu, u prethodno zagrejanoj rerni, na 170 stepeni.

Savet

Od ovog testa mogu da se pravei kiflice.



