Ohridska proja

|

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

3jgjeta

1 caSabrasna

2 caSeprojinog brasna

1 casaulja

1 caSamleka

1 kesicapraska za pecivo
250 gfetasira

Priprema

Penasto umultiti jgja mikserom.

Dodati praSak za pecivo, bradno, ulje, so, mleko.
Dodati izgnjecen sir.

Sediniti kaSikom.

Sipati smesu u podmazan pleh i peci oko 25 minuta.

Kada je proja gotovaiseci nakocke. Prijatno.



Savet



