Vocne koSarice

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Tijesto:

e llisnato tijesto

Nadjev:

500gvoca

(viSnje, jagode, maline, kupine... po z€lji)
7 kaSikasecera

malocimeta

4 kasikegustina

Priprema

Razvaljg lisnato tijesto natanko, ali opet ne pretanko, otprilike na 0.5 cm debljine
Namasti kalup za muffine.
Uzmi casu ili kalup velicine 15ak cm u promjeru.

Utisni rub cadeili kalup u lisnato tijesto i oblikovati krugove velicine 15cm u promjeru. Svaki od tih krugova
staviti u kalup od muffina, poslozit uz stijenke i tako oblikovat male koSarice.



Navatri zagrijati voce, umijeSati Secer, cimet i gustin i pricekati da se sve skupa gedini i zgusne.
KoSarice puniti smjesom vocai staviti peci u rol 15-20 min na 190C

Savet

Nakon peenja priekat da se malo ohlade kako bi se lakSe izvadili iz kalupa. Prije serviranjamogu se posi pati
Seerom u prahu za bolji efekt.



