Fokaca sa sardinama

i i N

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Testo:

¢ 350 gfinog bradna

e 15 gsvezeg pivskog kvasca
¢ 3 kaskemaslinovog ulja

e po ukususoli

Nadev:

lveca konzerva sardine
250 gneslanog sira

3-4 kasSikekisele pavlake
3-4crvene paprike
maloljute papricice

100 gkukuruza
2paradajza

mal oprzenog susama
maloorigana

2 kasikekecapa

Priprema

Zamesiti testo od navedenih sastojakai ostaviti da odmara. Kad udvostruci zapreminu, premesiti jos jednom,
Dok se cekatesto, spremiti nadev, tako $to obarimo kukuruz, papriku ispecemo i oljustimo, isecemo narezanca,
pareprzimo susam. U ciniji izgnjecimo sir, dodamo pavlaku, kukuruz, papriku, susam i kecap. Posolimo,
pobiberimo. Sardine ocistimo od koscica. Testo razvucemo navelicinu pleha, premaZzemo nadevom i



rasporedimo sardine. Pospemo origanom. Peci fokacu u zagrejanoj pecnici dok lepo ne porumeni.

Savet



