
Neobicna salata

Sastojci

Potrebno je:

1 kutijaribljih štapica
1 glavicazelene salate
500 gkrompira

Preliv:

2 dljogurta
2 cenabelog luka
1 kašikasenfa
maloulja
malosoka od limuna
malo bibera

Priprema

Riblje štapice staviti u podmazan sud i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni 5-7 minuta. Zelenu salatu oprati i 
iseci na trake. Krompir oljuštiti, iseci i ispržiti pomfrit. Za preliv sjediniti sve sastojke i dobro promešati. Od 
zelene salate napraviti krug na tanjiru, u sredinu staviti pomfrit, preko pomfrita iseckane riblje štapice i preliti 
prelivom.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min



Salata je jako ukusna, a ova koliina je dovoljna za 4 tanjira.


